I11. Jednolity dokument

Przy wypehianiu niniejszego formularza nalezy opusci¢ tekst w nawiasach kwadratowych.

JEDNOLITY DOKUMENT?Y

,,jabtka grojeckie”
Nr UE:
ChNP () ChOG (X)

1. NAZWA LUB NAZWY [CHNP LuB CHOG]
,jablka grojeckie”

2. PANSTWO CZL.ONKOWSKIE LUB PANSTWO TRZECIE
Polska

OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO
3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, swieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktorego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Pod nazwa ,,jabtka grojeckie” moga by¢ sprzedawane jabtka nizej wymienionych
odmian, w Kklasie Extra i | oraz spelniajgce minimalne wymagania dotyczace
wybarwienia, wielko$ci oraz jedrno$ci migzszu W czasie sprzedazy, ktore zawarte
sg W ponizszej tabeli. ,,Jabtka grojeckie” charakteryzujg si¢ rowniez kwasowoscig
wyzszg 0d przecietnej dla danej odmiany srednio 0 5%.

Jednakze warto$¢ tego parametru uzalezniona jest od warunkow atmosferycznych
panujacych w danym okresie wegetacyjnym.

Dodatkowo ,,jabtka grojeckie” spetniajg bardziej restrykcyjne wymagania dotyczace
pozostalosci $rodkow ochrony roslin. Moga w nich wystapi¢ pozostatosci tylko
5 Srodkoéw ochrony roslin z grupy dozwolonych. Dopuszczalny poziom kazdej z tych
substancji w ,jabtkach gréjeckich” to max. 50% normy ustalonej w ogolnie
obowigzujacych przepisach Unii Europejskiej. Jednocze$nie poziom pozostatosci
musi by¢ zgodny z wymaganiami dotyczacymi pozostatosci w kraju, do ktorego
,Jabtka grojeckie” sg eksportowane

Jablka spelniajace  wymagania dotyczace odmiany, wielko$ci, jedrnosci
I wybarwienia, ale noszace wyrazne §lady uszkodzen mrozowych lub zabliznione
uszkodzenia gradowe pokrywajace nie wiecej niz 20% lacznej powierzchni owocu
moga by¢ skierowane do przetworstwa w opakowaniach zbiorczych o pojemnosci
do380 kg. Wszystkie wuszkodzenia musza by¢ zabliznione. Zgnilizny

1 Jednolity dokument musi by¢é zwigzly i nie moze przekracza¢ 2500 stow, z wyjatkiem nalezycie
uzasadnionych przypadkow.



sg niedopuszczalne. Takie owoce muszg by¢ wyraznie oznakowane zwrotem: ,,Jabtka
grojeckie do przetwoérstwa” i muszg by¢ przechowywane w osobnych opakowaniach
niz: ,,jabtka grojeckie” klasy extra lub 1.

Tabela odmian ,,jablek grojeckich”

Odmiana Wybarwienie w Wielkos¢ | Wielkosé Minimalna
% powierzchni | klasy ekstra | klasy | | jedrno$¢ migzszu
Alwa 55 60 55 55
Ananas Berzenicki * Nie dotyczy 70 65 55
Antonéwkaiata Smietankowa (pot. Nie dotyczy 70 65 5,0
Szes$ésetgramowa, pottorafuntowa) *
Antonowka Zwykta * Nie dotyczy 70 65 5,0
Belle de Boskoop i mutanty * Nie dotyczy 70 65 6
Boiken * Nie dotyczy 65 60 6,5
Braeburn 55 70 65 6
Cortland 55 70 65 45
Celeste ** 38 70 65 55
Cesarz Wilhelm 50 70 65 55
Chopin * Nie dotyczy 60 55 5
Crimson crisp 55 70/85 65 6,5
Cytrynéwka * Nie dotyczy 70 60 5,5
Delikates ** 55 70 65 5
Derlrbaleestival i mutanty ** 38 60 55 55
Early Geneva ** 55 60 55 6
Elise 80 70 65 6
Elstar 38 60 55 4,5
Empire 80 60 95 &)
Fuji 55 70 65 6
Gala i mutanty 38 60 55 55
Gloster 55 70 65 55
Golden Delicious i mutanty * Nie dotyczy 70 65 5
Idared i mutanty 55 70 65 55
Jonagold i mutanty 38 70 65 5
Jonagored i mutanty 80 70 65 5
Kosztela * Nie dotyczy 70 65 55
Kronselka (Oliwka Kronselska) * Nie dotyczy 70 65 5,0
Ligol i mutanty 55 70 65 9,5
Lobo 55 70 65 4,5
Makao (Macaun) 80 65 60 55
Malinéwka 80 70 65 5,0
Muna 90 70 65 55
Mutsu * Nie dotyczy 70 65 6
Paula Red ** 55 70 65 55
Pinova i mutanty 38 70 65 55
Piros ** 38 60 55 55
Red Delicious i mutanty 80 70 65 6,0
Reneta Landsberska * Nie dotyczy 70 65 5,0
Rubin 80 70 65 4,5
Sander 45 60 55 55
Shampion i mutanty 55 70 65 4,5
Starking 80 65 60 6,0




| Szara Reneta | 38 | 70 | 65 | 6,0

*- odmiany zielone,
** - odmiany letnie, jedrnosc¢ jest mierzona przy wydaniu towaru do wysyiki.

3.3. Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)
i surowce (wylacznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkceji, ktore musza odbywaé si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym

Na obszarze okreslonym w pkt. 4 musza odbywac¢ si¢ nastepujace etapy produkcji ,,jabtek
grojeckich”:

— Przygotowanie stanowiska

— Zakladanie plantacji

— Cigcie i formowanie

— Nawozenie

— Nawadnianie

— Ochronaroslin

— Zabiegi poprawiajace jako$¢ owocOw
— Zbiory

— Sortowanie

»Jablka grojeckie” produkowane sa w systemie Integrowanej Produkcji Roslin (IP),
GlobalG.A.P. lub rolnictwa ekologicznego.

3.5. Szczegolowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu,
do ktérego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Przechowywanie
Przechowywanie jabtek grojeckich, powinno odbywac si¢ na obszarze okreslonym
w pkt. 4, do momentu pakowania.

Optymalne warunki przechowywania jabtek grojeckich, to temperatura: 1-3 stopnie C —
przechowywanie dlugotrwate do kilku miesi¢cy, 4-10 stopni C — przechowywanie
pozbiorcze, krotkotrwate przechowywanie do kilkunastu dni. Dopuszczalny okres
przechowywania jabtek jest uzalezniony od odmiany. Istotne jest, aby jedrno$¢ na koniec
okresu przechowywania byla nie mniejsza niz okreslona w tabeli dla danej odmiany.

W przypadku, gdy dany producent uprawia rowniez inne jabtka, nie objete chronionym
oznaczeniem geograficznym, to powinny by¢ one sktadowane w sposéb uniemozliwiajacy
pomieszanie owocoOw. Pod nazwa ,jablka grdjeckie” moga by¢ sprzedawane wytacznie
jablka spetniajace tacznie wszystkie wymagania okreslone w niniejszym wniosku,
czyli jedynie jabtka wysortowane.

Pakowanie

Pakowanie jablek musi by¢ przeprowadzone w obszarze geograficznym okreslonym
w pkt. 4. Stosuje si¢ rozne rodzaje opakowan jednostkowych oraz zbiorczych o pojemnosci
nie przekraczajacej 20 kg. Owoce pakowane sg recznie lub za pomocg specjalnych maszyn
minimalizujagcych mechaniczne uszkodzenia. Ograniczenie dotyczace pakowania
jest podyktowane troskg o zachowanie wysokiej jakosci produktu (m.in. uniknigcie ryzyka
powstania uszkodzen mechanicznych) oraz pomieszania z jabtkami innymi niz ,,jabtka
grojeckie” (ChOG). Wszystko to wptywa na utrzymanie renomy produktu.



3.6.

W przypadku ,jabtek grojeckich” przeznaczonych do przetworstwa dopuszcza sie
opakowania zbiorcze o pojemnosci do 380 kg.

Szczegélowe zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktoérego odnosi sie
zarejestrowana nazwa

ZWIEZLE OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO
w wojewodztwie mazowieckim:
- caly powiat grojecki (gminy: Belsk Duzy, Bledow, Chyndéw, Goszczyn, Grojec,
Jasieniec,
Mogielnica, Nowe Miasto n. Pilicg, Pniewy, Warka),
- gmina Mszczon6éw W powiecie zyrardowskim,
- gminy: Tarczyn, Prazmow i Gora Kalwaria w powiecie piaseczynskim,
- gmina Sobienie Jeziory w powiecie otwockim,
- gmina Wilga w powiecie garwolinskim,
- gminy: Grabow n. Pilicg i Magnuszew w powiecie kozienickim,
- gminy: Stromiec, Biatobrzegi i Promna w powiecie biatobrzeskim,
W wojewodztwie lodzkim:
- gminy: Biata Rawska, Sadkowice, Regnéw, Cieladz w powiecie rawskim,
- gmina Kowiesy w powiecie skierniewickim.

ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM
5.1 Specyfika obszaru geograficznego
5.1.1 Czynniki naturalne

Obszar produkcji ,,jabtek grojeckich” potozony jest w centralnej Polsce na terenach
Rowniny Warszawskiej, Wysoczyzny Rawskiej, Doliny Biatobrzeskiej i Doliny
Srodkowej Wisty. Sa to regiony geograficzne wchodzace w sktad Niziny
Srodkowomazowieckiej oraz Niziny Potudniowomazowieckie;.

Na tych terenach przewazaja gleby bielicowe lub pseudobielicowe rozwinigte
na piaskach, glinach oraz osadach zastoiskowych, srednich i niskich klas bonitacyjnych,
ktore idealnie sprawdzajg si¢ w uprawie sadéw jabtoniowych. Roczna suma opadow
wynosi 600 mm. Dhugos¢ okresu wegetacyjnego wynosi okoto 200 dni co pozwala
na uprawe wigkszosci odmian jabtoni. Stosunkowo tagodny klimat tego regionu zblizony
do kontynentalnego, nie powoduje znaczacych strat w nasadzeniach nawet w przypadku
odmian wrazliwych na mroz.

Charakterystyczny dla tego regionu jest mikroklimat odznaczajacy si¢ wystgpowaniem
niskich temperatur (nawet 0°C) w godzinach nocnych, w okresie przedzbiorczym
(wrzesien, poczatek pazdziernika).

Wyznaczony obszar produkcji ,,jablek grojeckich” cechuje duzy wspotczynnik
jednolitosci. Od centrum wyznaczonego regionu, ktore stanowi miasto Grojec, po jego
granice, uprawy jabtoni obecne sg w kazdej miejscowosci. Koncentracja upraw, siegajaca
70% w okolicach Grojca, maleje wraz ze wzrostem odleglosci od tego miasta, a juz poza



granicami wyznaczonego obszaru, uprawy jabtoni wystepuja sporadycznie To dlatego
region ten nazywany jest potocznie ,,najwigkszym sadem Europy”.

Sumujgc warunki glebowe i specyficzny mikroklimat, otrzymujemy unikalne warunki
naturalne, ktore powoduja, ze ,,jablka grojeckie” wybarwiajg si¢ Szybciej i charakteryzuja
si¢ wyzszym 0d przecietnego rumiencem oraz cechuje je wysoka kwasowo$¢ doceniana
wsrdd przetworcow z catej Europy.

5.1.2 Czynniki historyczne i ludzkie

Poczatki powstawania ,,najwickszego sadu Europy”, jak nazywane sa okolice Grojca,
datuje si¢ od panowania Krolowej Bony, ktora styneta z zamitowania do ogrodnictwa
w tym sadownictwa. W 1545 roku otrzymata duze potacie ziemi w powiecie grojeckim,
0 ktore pozniej dbata, ustanawiajgc liczne przywileje dla posiadaczy ogrodéw. Nastepnie
sadownictwo znalazto umocowanie prawne w akcie krélewskim z 1578 roku
wydanym przez syna Krolowej Bony. Dato to poczatek rozwoju sadow owocowych
wtym gléwnie jabloniowych. W wielu dzietach historycznych znajduja si¢ liczne
wzmianki o rozwoju sadow dworskich i chtopskich na terenach grojecczyzny.

Niematg role w historii ,,jabtek grojeckich” odegrali réwniez duchowni (Roch Wojcicki
z Belska, Niedzwiedzki z Leczeszyc, Stefan Roguski z Goszczyna i Edward Kawinski
z Konar), ktorzy w XIX w. byli gtbwnymi propagatorami sadownictwa w tym regionie.
Na poczatku XX wieku zaktadano juz sady handlowe, ktorych symbolem stat si¢ Jan
Cieslak z  Podgorzyc.  Wprowadzit on  wysoka kulturg W  uprawie
oraz w przechowalnictwie jabtek (w 1918 roku wybudowal pierwszg przechowalni¢
owocow W Polsce).

Z poczatkiem XX wieku pojawili si¢ rowniez pierwsi doradcy a do najstynniejszych
z tego regionu nalezal Witalis Urbanowicz, ktory w 1909 roku zastynat z opracowania
10 przykazan ogrodniczych.

Bardzo dynamiczny rozwdj grojeckiego sadownictwa, ktorego synonimem stal sie
prof. Szczepan Pienigzek, rozpoczat sie¢ z koncem Il Wojny Swiatowej. Za jego
sprawa powstal Instytut Sadownictwa i Kwiaciarstwa ktory przekazywal najnowsza
wiedze i doswiadczenia w uprawie jabtoni lokalnym sadownikom. Z polecenia profesora,
jego wychowanek — Eligiusz Gajewski, zatozyt w Nowej Wsi Zaktad Doswiadczalny
Instytutu  Sadownictwa 1 Kwiaciarstwa. Zaktad ten stal si¢ wzorcowym
gospodarstwem, z ktorego praktyczng wiedze czerpali grojeccy sadownicy.

W miare uptywu czasu ,jabtek grojeckich” wcigz przybywato i juz w 1958 roku
lokalni rolnicy mieli do czynienia z kleskg urodzaju co sklonito zastepce
przewodniczacego Prezydium Powiatowej Rady Narodowej w Grojcu — Wactawa
Przytockiego do zorganizowania Dni Kwitnacych Jabtoni majacych na celu promocje
jablek i regionu. Swigto Kwitngcych Jabtoni na poczatku obchodzono co roku w innej
miejscowosci. | stosowane byly rézne nazwy: Dni Kwitngcych Jabtoni, Dni Kwitnacej
Jabtoni, Groéjeckie Dni Kwitnacej Jabtoni, Grojeckie Dni Kwitnacych Jabtoni, Kwitnace
Jablonie, Swigto Kwitnacych Jabloni. Od kilkunastu lat utarto si¢ stosowanie ostatniej
nazwy.

5.2 Specyfika produktu

,Jabtka grojeckie” charakteryzuja si¢ rumiencem wigkszym od przeci¢tnego S$rednio
0 5 %. Pigkny czerwony rumieniec na jabtku wptywa nie tylko na jego tadny wyglad,
ale rowniez $wiadczy 0 wyzsze] zawartosci barwnikow glownie antocyjanoéw
i karetonoidow w tkankach pod skorka jabtka. ,JJabtka grojeckie” charakteryzujg sie



roéwniez kwasowos$cig wyzszg 0d przecigtnej dla danej odmiany srednio 0 5%. Jednakze
warto$¢ tego parametru uzalezniona jest od warunkow atmosferycznych panujacych
danym okresie wegetacyjnym.

5.3 Zwigzek przyczynowy zachodzqcy pomiedzy — charakterystykq —obszaru
geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami produktu

Zwiazek ,jabtek grojeckich” z obszarem geograficznym okreslonym w pkt. 4. wynika
ze szczegolnych cech jakosciowych, opisanych w pkt. 5.2, ktore zostaty osiagniete dzigki
czynnikom naturalnym opisanym w pkt. 5.1.1 oraz renomie opisanej ponize;j.

Unikalne warunki naturalne wystepujagce na obszarze produkcji ,,jablek grojeckich”,
w szczegolnosci warunki glebowe i specyficzny mikroklimat sprawiaja, ze ,,jablka
grojeckie” wybarwiajg si¢ szybciej i charakteryzujg sie wyzszym o0d przecigtnego
rumiencem oraz cechuje je wysoka kwasowos¢ doceniana wsrdd przetworcoOw z calej
Europy. Niska temperatura wystgpujaca W godzinach nocnych wplywa korzystnie
na procesy fizjologiczne zachodzace w jabtkach tuz przed zbiorem. Polega to
na mniejszej intensywnosci procesow spalania podczas nocnego spoczynku jabtek
i co za tym idzie, poprawia réwniez odpowiedni stosunek cukrow do kwasow
CO Ma znaczacy wplyw na wysmienity smak ,,jabtek grojeckich”.

Lokalizacja upraw ,,jabtek grojeckich” oraz ich unikalne cechy sa ze soba silnie
skorelowane szczegélnym  mikroklimatem. Ponadto, w regionie Grojca, w okresie
przedzbiorczym wystepuja duze spadki temperatur (we wrzesniu i na poczatku
pazdziernika nawet do 0 st. Celsjusza). Sumujac warunki glebowe i specyficzny
mikroklimat otrzymujemy unikalne warunki naturalne, ktore powoduja, ze ,,jablka
grojeckie” wybarwiaja si¢ szybciej i charakteryzuja si¢ wyzszym 0d przecigtnego
rumiencem oraz cechuje je wysoka kwasowos¢ doceniana wsrod przetworcow z calej
Europy.

Wynikiem dogodnych dla upraw jabtoni warunkow panujgcych rejonie Grojca
jest ich niespotykana renoma umacniajaca si¢ od prawie 500 lat. Dla wigkszoS$ci
mieszkancow wojewodztwa mazowieckiego i przylegtych wojewodztw Grojec jest
synonimem obszaru upraw jabtoni. Wszedzie mozna spotka¢ si¢ tu z motywami
sadowniczymi: w herbie powiatu grojeckiego, w herbach wielu gmin (Chynéw, Belsk
Duzy, Btedow, Jasieniec, Kowiesy, Sadkowice) — symbole jabtka, nazwy miejscowosci —
Sadkow, Sadkowice, ptaskorzezba w Domu Ogrodnika w Grojcu przedstawiajaca zbior
jabtek, coroczne Swieto Kwitnacych Jabloni cieszace si¢ ogromna popularnoscia,
coroczna organizacja w Grojcu ,,0golnopolskich spotkan sadowniczych”, nazewnictwo
miejskie, jak np. osiedle ,Zielony Sad”. Wielowiekowa tradycja upraw sprawita,
ze lokalni sadownicy, niemalze do perfekcji, opanowali umiejetnosci pielegnacji jabtoni.
Rowniez lokalny przemyst jest ukierunkowany glownie na obstuge tej branzy:
przetwornie owocow, firmy handlowe, grupy producenckie, sklepy zaopatrzenia
ogrodniczego, producenci maszyn, itp. Obecnie na terenie ziemi gréjeckiej uprawia sie
intensywne sady kartowe, ktore dostarczajg ok. 40 % krajowej produkcji jablek,
a intensywnos¢ upraw w niektorych gminach sigga nawet 70%.

Warunki klimatyczne i dtuga tradycja uprawy jabtek doprowadzily do wyksztalcenia
si¢ renomy  produktu, ktorg potwierdzity = wyniki  badan  konsumenckich
przeprowadzonych we wrze$niu 2008 roku wsrod respondentow z catego kraju. Wyniki
badania udowodnity jak bardzo region grojecki kojarzony jest z sadownictwem
aw szczegélnosci z produkcjg jabtek. Na powigzanie regionu grojeckiego
z sadownictwem wskazato 27,7% badanych osob. 19% Polakow kojarzy region grojecki
Z uprawa jabtek. W przypadku respondentow z wojewodztw oSciennych do wojewodztwa



mazowieckiego czesto$¢ skojarzen grojeckiego z jabtkami jest jeszcze wyzsza
i np. w przypadku sasiedniego wojewodztwa todzkiego wynosi 32 %, a w przypadku
wojewodztwa swietokrzyskiego az 36 %.

Renomg ,jabtek grojeckich” potwierdza rowniez podejmowanie tematow zwigzanych
z tym produktem w prasie. Oto niektore przyktady:

,,Co czwarte jabtko z Grojca” (1991), ,,Z Grojca do Szwecji” (1992), ,,Jabtko ekologiczne”
(1993), ,,Eurojabtka z Grojeckiego” (1995), ,,Szady po klesce” (2000), Jabtkowe centrum
Europy?” (2001), ,,Grojeckie jabtka najlepsze” (2007).

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014)

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-zarejestrowane-jako-chronione-nazwy-
pochodzenia-chronione-oznaczenia-geograficzne-oraz-gwarantowane-tradycyjne-

specjalnosci
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